Warmelampe (Heizlampe)

Praktische und in Hohe verstellbare Infrarot-Warmhaltelampen zum Warmhalten
und gleichzeitigen Beleuchten von Speisen. In 3 Ausflihrungen verfugbar.

- Gewerbe Infrarot Warmelampe

- Gehause in Aluminium, Kupfer oder verchromt
- ausziehbares Spiralkabel von 300 bis 1100 mm
- groer Schirmdurchmesser @ 230 mm

- mit Ein- und Ausschalter (Druckschalter)

- inkl. Infrarot Leuchtmittel @ 125 mm

- 230V /275 Watt
Schirm- Anschluf3
Schirm- und Gewicht
Type Art. Nr. .. malle ; )
ausfiihrung . Leistung in kg
in mm
K1
WLA/ALU 020400 Aluminium
@ 230 230V
- - ! WLA/KUP 020402 Kupfer - 50 Hz 2
Héhe 210 275 W
Type WLA/ALU Type WLA/KUP Type WLAICHR  \wi AIGHR | 020404 Chrom 75 Watt

in Aluminium in Kupfer in Chrom

Warmebriucke (Warmhaltegerat)

Ideal zum Warmhalten und gleichzeitigen Beleuchten von Speisen.
Hohenverstellbar mit 2 Infrarotlampen.

Warmebriicke WBU 1
mit als Option erhaltlicher
Gastronormschale GN 1/1-40

- Infrarot Warmebriicke

- Gehause in Aluminium

- Hoéhenverstellbar

- mit Ein- und Ausschalter
- zum Einsatz fur Gastronorm GN 1/1 Schalen geeignet
- inkl. 2 Infrarot Leuchtmittel je 250 Watt

- 230V /500 Watt

- Lieferung erfolgt ohne Gastronorm GN 1/1 Schale

- GN 1/1 Schale als Zubehor lieferbar

Anschlul3 L
Type At N AuBeqmaBe Infrarot- gnd Ggw:cht
BTH in mm lampen Leistung in kg -
[ - - < —“\
230V - =
WBU 1 020420 495 x 355 x 590 2 Stick 50 Hz 3 Warmebriicke WBU 1
500 Watt

Gastronormschale GN 1/1 mit 40 mm Tiefe, Ausf. HIGH Art. Nr. 300002

Warmbhalteplatte

Aluminium Warmhalteplatte in GN 1/1 GroRe, Basis Isoliert, Heizt automatisch auf 95° C

— Anschlul3
AuBenmalle und Gewicht
Type SR BTH in mm Ve Leistung in kg
230V
Wa"\jjngef'atte WHP1 020424 530 x 325 x 30 95° C 50 Hz 2
190 Watt
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WarmeLux (Profi-Warmhaltegerat)

Niedertemperaturgarer und Warmhaltegerat fur das Warmhalten und Garen von Speisen.
Dieses WarmeLux-Gerat ist ,,ein Muss“ fiir jede Kiiche mit exzellenter Speisenqualitat.

Das Warmhaltegerat WarmeLux bzw. Caldolux ermdglicht es, die fertig gegarten Produkte wie
Fleisch, Gemiise, Fisch oder Kartoffelprodukte temperaturgenau und schonend warm zuhalten.
Durch die gleichméaRige statische Spezial-Heizung wird die konstante Temperatur
fiir das perfekte Warmhalten gewahrleistet und das Austrocknen von Speisen verhindert.

Mit der COOK-Funktion mit Kerntemperaturfiihler ist dieses Gerat auch fiir das Niedertemperaturgaren
von Fleisch, Wild und Fisch bis max. 120 °C bestens geeignet.

Mit der HOLD-Warmhaltefunktion halten sie lhre Lebensmittel wertschonend, grad-genau und perfekt warm.

Rostfrei

WarmeLux

Edelstahl WS o . -
Die digitale und leicht bedienbare Steuerung mit Kerntemperaturfihler und Temperaturanzeige macht die Bedienung kinderleicht.
Das WarmeLux Gerat ist Dank seiner ergonomischen Griffmulden sowie des einfachen Stromanschlusses von 230 Volt,
eine leicht zu transportierende und mobile Koch- und Warmhaltestation. Durch die einfache Stapelmdglichkeit und der
geringen Aufstellflache von nur 0,3 m? erhalten sie eine platzsparende professionelle Koch- und Warmhaltestation.
Fassungsvermogen fiir GN-Bleche 3 x GN 1/1 oder 6 x GN %, Abstand zwischen den Einschiiben 67 mm.

Leicht wechselbarer Tlranschlag links oder rechts. Gerat wird ohne GN Bleche geliefert.

Type At Nr. Technik Kapazitét Blech- Maximale Temperatur  Leistung AuBenmalle Anschlul Gewicht
yp o flir Bleche abstdnde mit Kerntemperaturfiihler — in KW BTH in mm H in kg
statische 3 x GN 1/1 230 V
WarmeLux 064010 Spezial- oder 67 mm 120 °C 0,76 436x645x409 25

50 Hz

heizung 6 x GN 1/2

Wurstchenwarmer
und Wurstelkocher

Tisch-Aufsatz Wiirstchenwarmer und Wiirstelkocher mit 9 Liter Becken

- Gehause aus Edelstahl

- mit Scharnierdeckel und Locheinsatz

- GN 1/2 Behalter mit Tiefe 150mm,

- Beckeninhalt ca. 9 Liter Edelstahl

- Becken mit Fillstandsmarkierung fir
Minimal- und Maximal Wasserstand

- stufenlose Temperaturregelung bis 85° C

- mit praktischen Tragegriffen

Rostfrei

Tyoe At Nr Becken- max. Kapazitdt  AulenmalBe  Leistung  Anschlul3 Gewicht
yp " inhalt ca. an Wiirste BTH in mm in KW H in kg
WW/WK 020019/7 9 Liter ca. 25 280 x 330 x 250 1,0 230V /50 Hz 4,5

Bainmarie ,,eco GN 1/1“

Tisch-Aufsatz-Bainmarie in Edelstahl fiir GN 1/1 bis 150 mm Behaltertiefe mit AblaBhahn

At Nr Becken AblaB3- Tem- AuBenmalle  Leistung Anschlu3 Gew.
S hahn  peratur BTH in mm in KW K1 in kg

BM 1/150 020019/9 GN 1/1 1 Stick 30-85°C 340 x 540 x 250 1,2 230V/50Hz 9,5

Type
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Arbeitsplatte 700 mm Tiefe

CNS - Edelstahl Arbeitsplatten mit wasser- und feuerabweisender beschichteter Holzunterfutterung flir maximale Stabilitat.
Arbeitsplattenhdhe 40 mm, Arbeitsplattentiefe 700 mm, Ausflihrung mit oder ohne Aufkantung, Aufkantungshéhe 40 mm

T
\"’giz’?

Rostfrei

Edelstahl

Arbeitsplatte 700 mm Tiefe, ohne Aufkantung
Lénge/Tiefe/Héhe mm  Gewicht Type Art. Nr.

Arbeitsplatte 700 mm Tiefe, mit Aufkantung hinten
Lange/Tiefe/lH6he mm  Gewicht Type Art. Nr.

800x700x40 S FOROER 051554 800x700x40(+40 AK)  8kg APO8TA 051604
1000x700x40  10kg AP107 051556 10kg AP107A 051606
1200x700x40 12kg  AP127 051558 1200x700x40(+40 AK)  12kg AP127A 051608
1400x700x40  14kg AP147 051560 14kg AP147TA 051610
1600x700x40 16 kg AP167 051562 1600x700x40(+40 AK)  16kg AP167A 051612
1800x700x40  18kg AP187 051564 18kg AP187A 051614
2000x700x40 20 kg  AP207 051566 2000x700x40(+40 AK) 20kg AP207A 051616
2200x700x40  22kg AP227 (051568 22kg AP22TA 051618
2400x700x40 24.kg | AP247 051570 2400x700x40(+40 AK) 24 kg AP247A 051620

Aufsatzbord

Profi Aufsatzborde in Edelstahl
fir Arbeitstische und Arbeitsschranke

Aufsatzbord 1 Etage, 300 mm Tiefe, Hohe 400 mm
BTH in mm Gewicht Type Art. Nr.

900x300x400 55kg ASB090 050048

1200x300x400 8kg ASB120 050050

1600x300x400 10kg ASB160 050052

Doppel-Aufsatzbord mit 2 Etagen,
300 mm Tiefe, Hohe 600 mm

BTH in mm Gewicht Type Art. Nr.

1400x300x600 18kg ASB140D 050056

1800x300x600 22kg ASB180D 050058

B e 2000x300x600  24kg ASB200D 050059
Warmebrucke - Aufsatzbord

Warmebrlicken in Edelstahl flr Arbeitstische und Arbeitsschranke
Selbstmontage, Heizleistung nicht regelbar

2000x300x400

050054

BTH in mm technische DatenE4 Gewicht Type Art. Nr.
1200x300x350  1,1kW, 230V 10kg WBU1200 050250
1600x300x350 1,6 kW, 230V 14kg WBU1600 050251
1800x300x350  1,8kW, 230V 17kg WBU1600 050251/2
Edelstahl 2000x300x350 2,1 kW, 230V 20kg WBU2000 050252
wn T Warmeschrank mit
Wa rm es c h ra n ke aufgesetzter Warmebriicke

Warmeschranke in Edelstahl mit Schiebetlren, auch als Durchreicheschrank mit beidseitigen Schiebetiren lieferbar

Warmeschrank 700 mm Tiefe, mit Zwischenboden,
Arbeitsplatte ohne Aufkantung hinten
Temperatur max. 70° C, Umluft, 2,5 kW, 230 V (%

Warmeschrank 700 mm Tiefe, mit Zwischenboden,
Arbeitsplatte mit Aufkantung hinten
Temperatur max. 70° C, Umluft, 2,5 kW, 230 V (%

BTH mm Gewicht Type Art. Nr. BTH mm Gewicht Type Art. Nr.
1200x700x850 110kg WS7120 050224 1200x700x850 110kg WS7120A 050232
1400x700x850 117 kg WS7140 050225 1400x700x850 117 kg WS7140A 050233

-| 1600x700x850 132kg WS7160A 050234

1800x700x850 144 kg WS7180A 050235

DURCHREICHE - Warmeschrank
700 mm Tiefe,

mit beidseitigen Schiebetiiren,
ohne Aufkantung,

Temperatur max. 70° C,

Umluft, 2,5 kW, 230 V E4

144 kg WS7180 050227

1800x700x850

BTH mm Art. Nr.

Gewicht Type

1400x700x850 120 kg WS7140DR 050243

1800x700x850 148 kg WS7180DR 050245
2000x700x850 160 kg WS7200DR 050246

www.nfg.at
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Simperl Natur Brotbackformen aus Peddlgrohrl

Diese Profi-Qualitats Brotbackformen bzw. Simperin sind aus bestem
Peddigrohr gefertigt, Handwerksqualitat ,,Made in Europa“ >

Die Verwendung der Simperin: Nach dem Garproze den ausgeformten Brotteig-
ling in die bemehlte Brotform setzen und ca. 5-10 Minuten gehen lassen. Der Teig
erhalt seine gewlinschte Form und die Kruste lhre schéne Korbmusterverzierung.
Teigling aus der Brotform auf eine Brotschaufel stiirzen und ohne Korb in den Ofen schieben
(EinschieRen). Wenn Sie es wiinschen, kdnnen Sie noch vor dem Einschieflen ein knapp

1 cm tiefes Schnittmuster in die Rinde schneiden.

Die Verwendung der Simperin bei weichen Teig: Fur weichen Brotteig ist die Verwendung
eines Simperl ganz besonders wichtig. Der hergestellte Brotteig wird portioniert und je nach
Simperl auf dem Tisch lang oder rund gewirkt und in das mit Roggenmehl bemehlite Simperl zum
Géren gelegt. Mit einem leicht befeuchteten Kiichentuch wird jetzt das Brotsimperl von oben abgedeckt.
Die Garzeit betragt je nach Umgebungstemperatur ca. 50 bis 70 Min. Eine guinstige Umgebungs-
temperatur ist ca. 26°C bis max. 35°C. Der Brotteigling erhalt nun seine richtige Form und das schdne
traditionelle Korbmuster. Nach Ablauf der Garzeit wird der Brotteigling auf die Backschaufel gestirzt und
ohne Korb in den Ofen geschoben.

Die Angaben sind passend fiir ausgebackenes Roggen- bzw. Roggenmischbrot mit bis ca. 40 % Weizen-
anteil. Fir Weizenmischbrot wahlen Sie die nachst grofRere BrotformgréRe. Bei schwerem Mehrkornteig
ist die nachst kleinere Brotform passend. Die Kdrbe sind auch als dekorative Brotkérbchen verwendbar.

. Brotgewicht Male
Rundbrot-Simperl in gg ca. in cm Type Art. Nr. Brotgewicht MaRe

Ovale-Simperl . . Type Art. Nr.

0.5 @19 SR0,5 360140 itk clca S IC T
075 @20 SR0,75 360141 i 20 BSCOHISN 1900160
1’ g o SR1’ 0 360142 0,75 24x14 S00,75 360161
1'5 o 24 SR1’5 360143 1,0 25x16  SO1,0 360162
2’0 & 26 SR2’0 360144 1,5 30x18 SO1,5 360163
2’5 o 28 SR2’5 360145 2,0 35x20 S02,0 360164
[} ) - |
el @30 || SR3,0 360146 Langbrot-Simperl Brotgewicht  Malte Type Art. Nr.

3,5 @32 SR3,5 360147 inkgca. incm

0,5 22x13  SL0,5 360174
0,75 24x12,5 SL0,75 360175
1,0 32x13  SL1,0 360176
1,5 37x14  SL1,5 360177
2,0 42x15  SL2,0 360178

Roggenstangen-Simperl &—
(Mehrkornstangen-Simperl)

Brotgewicht in ca. kg fiir MaRe

schwere oder leichte Teige incm Type ALE B

0,5 kg fiir schwere Teige 45x8,5 SST0,58 360187

0,5 kg fiir leichte Teige 58x8,5 SSTO0,5L 360188 Gé’rs chrank

l Durch die regulierbare Warme ohne Zugluft wird

der Garvorgang ,,das Gehenlassen“ des Teiges, so

gunstig beeinflusst, dass sich die Herstellungszeit
der Teiglinge bis zu 50 % verkurzt.

- Gehdause in rostfreiem Edelstahl mit kompakten Aulenmalien
- Kapazitat bei Type BGS 43x34; 8 Einschibe fur Bleche

MaRe 430x340 mm, Blech-Zwischenabstand 70 mm
- Kapazitat bei Type BGS 60x40; 8 Einschube fiir

Bleche (EN Backermall) Mafle 600x400 mm
- Blech-Zwischenabstand 60 mm

- einstellbarer Temperaturbereich zwischen 20° bis 85 °C

. - beste Ubersicht durch die Glastiire bei Type BGS 43x34
und den Glas-Flugeltiren bei Type BGS 60x40

- Lieferung erfolgt serienmafig ohne Bleche

- Bleche als Zubehor lieferbar

Rostfre|,

Edelstahl

Kapazitat ~ fiir Blech- AuBenmalle Leistung Gew.
Einschtibe fir ~ gréRe BTHinmm  Anschiu E4 in kg

° 430 x 1,2 KW
BGS 43x34 061401 20-85°C 8 Bleche 340 mm 595x545x850 230V, 50Hz 26

o 600 x 2,4 KW
BGS 60x40 061402 20-85°C 8 Bleche 400 mm 795x655x850 230V, 50Hz 43

Type Art. Nr.  Temperatur

Bleche als Zubehor Art. NI
ALU-__BIech ungelocht 430 x 325 mm, pa_lssend fur Garschrank BGS 43x34. und Brot- 360113
backdéfen NBO 2, NBO 4, NBO 6 mit 4-seiten Umschlag 45°, Ecken ausgeklinkt offen
ALU-Blech ungelocht 600 x 325 mm, passend fur Garschrank BGS 60x40 und Brot-
backdfen NBO 2, NBO 4, NBO 6 mit 4-seiten Umschlag 45°, Ecken ausgeklinkt offen
ALU-Blech ungelocht 600 x 400 mm, passend flir Garschrank BGS 60x40,
mit 4-seiten Umschlag 45°, Ecken ausgeklinkt offen
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HeilRe Theke

Die Top Verkaufer

Prasentieren von servierbereiten hygienisch geschiitzten Speisen
unter gewdlbten Panoramascheiben z.B. als Leberkaseofen.
Durch die hohe Luftfeuchtigkeit (mit Wasserlade) und die exakte
Temperatur bleiben Ihre Speisen heil3, saftig und rundum top fit.

- Gehause aus rostfreiem Edelstahl - abnehmbare Panoramaverglasung zur leichten Reinigung

- Klimakonvektionstechnik mit Wasserlade - herausnehmbare beflillbare Wasserlade

- verkalkungsfreies Heizsystem - inkl. Zwischenrost fur noch mehr Prasentationsflache
- inkl. Beleuchtung mit Speziallampen - inkl. GN 1/1 Schalen mit 20 mm Tiefe

- Typen; HT 1 U, HT 1 SU und HT 2 U mit Hebetire - GN Schalen bis maximal 40 mm Tiefe einsetzbar

- Typen; HT 2 UT, HT 3 U und HT 4 U mit Schiebetlren - Temperaturbereich zwischen +30° bis +90° C

- Schneidbrett als Zubehér lieferbar Rogttrei

ce

Edelstahl

Weitere Geréate und
Modelle auf Anfrage!

HT 2 UT TOWER
mit 2 Zwischenetagen

Type Art. Nr.

HeiRe Theke 1 X GN 1/1 E4
inkl. 1 GN 1/1 Schale und Zwischenrost 360x400mm, mit Hebettre, HT1U 030001
Klimakonvektionstechnik, Anschlusswert 1,05 kW, 230 V, BTH 480x775x585 mm, 45 kg

HeiBe Theke 1 X GN 1/1, QUERFORMAT E2 98
im Querformat, inkl. 1 GN 1/1 Schale und Zwischenrost 566x276mm, mit Hebetire, HT 1 SU 030002
Klimakonvektionstechnik, Anschlusswert 1,53 kW, 230 V, BTH 616x575x590 mm, 45 kg

HeiRe Theke 2 X GN 1/1 E1 8
inkl. 2 GN 1/1 Schalen und Zwischenrost 630x400mm, mit Hebetire, Klima- HT2U 030003
konvektionstechnik, Anschlusswert 2,06 kW, 230 V, BTH 750x775x585 mm, 65 kg

HeiRe Theke 2 X GN 1/1 TOWER E4 E

mit zwei Zwischenetagen, inkl. 2 GN 1/1 Schalen, 2 Zwischenroste 630x400mm
und 2 Beleuchtungsstege, mit Schiebetiiren, Klimakonvektionstechnik,
Anschlusswert 2,13 kW, 230 V, BTH 750x775x750 mm, 72 kg

HeiRe Theke 3 X GN 1/1 E4 98
inkl. 3 GN 1/1 Schalen und Zwischenrost 950x400mm, mit Schiebetiren, Klima- HT3U 030004
konvektionstechnik, Anschlusswert 2,06 kW, 230 V, BTH 1080x775x585 mm, 85 kg

HT 2 UT 030006

//:\\‘"f\\\';:"a HeiRe Theke 4 X GN 1/1 E4
| ‘1‘ inkl. 4 GN 1/1 Schalen und Zwischenrost 1280x400mm, mit Schiebetlren, Klima- HT4U 030005
konvektionstechnik, Anschlusswert 2,12 kW, 230 V, BTH 1410x775x585 mm, 115 kg

| -

SSS==EEN ZUBEHOR fiir heie Theken
Pasend fiir Type Art. Nr.
Schneidbrett HT 1 U SB 1 030020
Schneidbrett HT2U+HT2UT SB2 030021
Schneidbrett HT3U SB 3 030022

HT 2 UT
mit Schneidbrett SB 2
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hygienisch geschitzten Speisen
unter gewdlbten Panoramascheiben

- Gehause aus rostfreiem Edelstahl
- inkl. Beleuchtung mit Speziallampen
- inkl. Zwischenrost fir noch mehr Prasentationsflache
- abnehmbare Panoramaverglasung zur leichten Reinigung Rostfrei
- Umluftkihlung fir Temperaturbereich zwischen +2 bis +12° C
- elektronische Steuerung, Umluftkiihlung und automatische

Tauwasserverdunstung Edelstahl
- Type KT 2 U mit Hebetlre, Typen KT 3 U und KT 4 U mit Schiebettren
Type Art. Nr.

Kalte Theke E4
mit Zwischenrost 950x400mm, , 507 W bei -5° VT, mit Schiebetiren, KT 3 U 030011
Anschlusswert 0,48 kW, 230 V, BTH 1080x775x585 mm, 85 kg

Tlschaufsatz Kuhl- und Warme Vitrine ,,ECO*

Kleine und vielseitig einsetzbare ,ECO" Kalt oder Warm Tischvitrinen (Tischkuhlvitrine und Tischwé&rmevitrine)

- Gehdause in Edelstahl mit 4-seitiger Verglasung =
»‘”‘1 - kompakte kleine Bauweise in unterschiedlichen GréRen ce
? W% mit LED Beleuchtung und 2 Zwischenetagen (Ablagen)
v - Bedienungsseitig (Rickseitig) mit Schiebetiiren
- kalte Theke KT...C (Kaltvitrine) mit Umluftkiihlung +2 bis +8° C &=
- warme Theke HTH...C (Warmvitrine) mit Umluft Temperaturberelch +30 bis +90° C
und Klimakonvektionstechnik mit Wasserschale (Verdunstungsschale)

Type Art. Nr Kiihlung  AuBenmalle Inhalt ~ Gewicht  Anschlul3
yp Bt B/T/Hinmm  inLiter inkg

KT90C 030130 +2/+8°C 900x530x730 140 80 230V, 240W

Wéarmen  AuBenmalle Inhalt  Gewicht Anschlul3

s ALNE T B/T/Hinmm  inLiter  inkg

HTH100C 030140 30-90°C 682x450x675 100 39 230V, 1,2 KW
HTH 120 C 030142 30-90°C 678 x 568 x 670 120 64 230V, 1,2 KW
HTH 160 C 030144 30-90°C 856 x 568 x 670 160 61 230V, 1,2 KW

HTH 120 C

Tischaufsatz Kiihlvitrine ,,SHOW-ECO*

Tischkuhlvitrine und Schauvitrine zur Présentation von belegten Brétchen, Desserts, Salate, Joghurt, Getranke usw.

- Gehéuse in Edelstahl

- mit 3-seitiger Verglasung

- in 3 GréRen verfugbar mit ce
110, 150 oder 190 Liter

- beidseitig mit Glas-Schiebetiren

- mit LED Beleuchtung

- Umluftkiihlung +2 bis +12° C =

- elektronische Steuerung mit Temperaturanzeige

- automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung

Edelstahl : e - inkl. 1 verstellbarem Zwischenrost
Inhalt Kiihlung Innenmale AuBenmalle Gewicht Anschiui E3
Type Art. Nr.  in Liter Umluft % B/T/H in mm B/T/H in mm in kg
KV-SHOW 111 C 071004 150 +2/+12°C 770 x 430 x 460 1110 x 510 x 550 58 230V, 200 W

'KV-SHOW 131C 071006 190  +2/+12°C  970x430x460  1310x510x550 58  230V,200W
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Ausstellungstheken ,,ORLEANS*

- Die ORLEANS Theken sind in verschiedenen Ausfiihrungen verfiigbar
- als Kihltheke mit Unterbaukihlung und Ture(n) mit statischer Kiihlung +4° bis +6° C
- als Kuhltheke ohne Unterbaukthlung mit statischer Kuihlung +4° bis +6° C
- als Neutrale Theke (in neutraler Ausfihrung ohne Kihl- und ohne Warmetechnik)
- als Warm bzw. Heil’e Theke (trockenbeheizt) mit Temperaturbereich +30° bis +90° C
- Ausstellungsflache aus Edelstahl, AuRenbleche kunststoffbeschichtet
i : - Seitenteile aus warmgeformtem ABS in Farbe Weil3, Grau, Braun und Schwarz
A : L s - automatische Abtauung mit Tauwasserauffangschale zum Entleeren

' - Serienmafig mit Granitarbeitsplatte, 1 x Zwischenglasetage und Beleuchtung

- Als Optionen sind eine Zweite Zwischenglasetage mit Beleuchtung und hintere

Plexiglas-Schiebetiiren erhaltlich. Weitere Optionen und Zubehér auf Anfrage
- Zusatzlich sind auch passende Kassentische mit Granitplatte lieferbar

ORLEANS OL...B c€

ohne Unterbaukuhlung
in Farbe schwarz Nr. 23

- ORLEANS OC...B
mit Unterbaukiihlung und als Option erhaltlicher
Zweiter Zwischenglasetage, in Farbe schwarz Nr. 23

Kassentisch

Rickansicht der Unterbaukiihlung ;%E

Kiihltheke ORLEANS, mit oder ohne Unterbaukiihlung, +4° C / +6° C, statische Kiihlung
1 Zwischenglasetage, Unterbaukihlung mit Ttre(n) und eigenem Verdampfer, Granitarbeitsplatte, 230V / 50Hz %

Kiihltheke mit Unterbaukiihlung Kuhltheke ohne Unterbaukiihlung
AuBenmale B/T/H Unterbaukiihlung Leist. Gew. Type Art Nr.  Leist. Gew. Type Art Nr.
1000x810x1350 mm 118 Liter, 1 Tire 288W 80kg OC100B 070961/1 288W 75kg OL100B 070962/1
1500x810x1350 mm 185 Liter, 1 Ture 306W 120kg OC150B 070961/3 306W 115kg OL150B 070962/3
2000x810x1350 mm 253 Liter, 2 Turen 405W 145kg OC200B 070961/5 405W 140kg OL200B 070962/5
] 2500x810x1350 mm 320 Liter, 2 Turen 515W 160kg OC250B 070961/7 515W 155kg OL250B 070962/7

ORLEANS OC...B

mit Unterbaukihlung Theke ORLEANS in der Ausfiihrung als Neutrale Theke oder Warme Theke +30° bis +90° C é
1 Zwischenglasetage mit Beleuchtung, gerade Frontscheibe, Granitarbeitsplatte, 230V / 50Hz £ |

Orleans OL L
Neutrale Theke Warme Theke (HeiRe Theke) +30° bis +90° C
AulBenmal3e B/T/H Leist. Bel. Gewicht Type Art Nr.  Heizleistung + Bel. Gewicht Type Art Nr.
1000x810x1350 mm 28 W 65kg OL100N 070963/1 628 W 70kg OL100C 070964/1
1500x810x1350 mm 56 W 105kg OL150N 070963/3 1356 W 110 kg OL150C 070964/3
2000x810x1350 mm 70 W 125kg OL200N 070963/5 1570 W 130 kg OL200C 070964/5
me . 2500x810x1350 mm 84 W 140 kg OL250N 070963/7 1584 W 150 kg OL250C 070964/7
. m | ORLEANS Warme Theke q
oh?fbﬁg':‘bzibﬁlﬁng o ORLEANS Kassentisch mit Granitplatte mit Trocken-Beheizung \

AulBenmalle Gew.
B/T/H in mm in kg

Orleans OL-N -

Type Art Nr.

Optionen und Zubehor fiir Theken

(NG I === 170000(;()?8110(;(589900 32 I:%gg:: g;ggggg Seniebetiren _ cwene
el gt s hinten Zwischenglasetage
gll—— “;]# I]' 1500x810x890 85 TE1500L 070965/5 Type At N Type Art Nr.
M T passend 1000 mm PX1000L(C) 070967/1 IN100OL 070968/1
—y —— ] fiir 1500 mm PX1500L(C) 070967/3 IN1500L 070968/3
i . ] OFflerAmN/SHC;iL@-C Th.eken 2000 mm PX2000L(C) 070967/5 IN2000OL 070968/5
Ngilr_aEI:ﬁL?sfoﬂhr.ﬂg Lange 2500 mm PX2500L(C) 070967/7 IN2500L 070968/7

Farbméglichkeiten fiir , ORLEANS* Rollen-Rahmensatz  Type: ROLLRAHMEN Art. Nr.: 070999/05

33 34 35
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Buffetausstattungs Linien
Essence, Tradition, Inox, Service und Soul

Funf neu entwickelte Buffeteinrichtungs-Linien fiir hygienische Speisenprasentation, Speisenausgabe
und Selbstbedienung in einer durch und durch iliberzeugenden Spitzen-Qualitat.
Zeitlos designte Buffetausstattung mit den modernsten Materialien.

- P
L]

"Essence

die preisoptimierte Buffetlinie

Inox

die luxuriose
Edelstahl Buffetlinie

Tradition
die luxuriose Buffetlinie

— |

Soul (Einbau)

die Buffet Einbaugerate-Linie

Service

die Ausgabe-Buffetlinie

Buffeteinrichtung Linie ,,Essence”

Hygienisch und moderne Speisenpréasentation in einer durch und durch liberzeugenden Spitzen-Qualitat.
Zeitlos designtes Selbstbedienungs-Buffet mit modernsten Materialien wie, der verchromte Rahmen mit
Doppellenkrollen, die hochwertige Holz-Komposit Verkleidung, die Edelstahlarbeitsflache und eine
energiesparende LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets sowie Heiz-Halogenlampen bei HeiBbuffets.

Die Buffetgerate sind als Kalt- und HeiBbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und
GN-GroRen lieferbar. Auf Wunsch konnen die Buffets mit einer Edelstahl-Tablettrutsche,
einer Holzablage oder einem Ablageboden ausgestattet werden.

Die Buffets sind in den Dekor-Standardfarben; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
oder Hemlock Nordique (weiB) und gegen Aufpreis in RAL Farben erhiltlich.

Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit
jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewiinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).
Technisch voll ausgereifte Qualitats Buffetgerate fir die moderne Buffetausstattung und Buffeteinrichtung.
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Hé Kalt Buffet ,,Essence GREEN*

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihlten GN-Behalter
Kaltbuffet Ausgabe flur GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, energiesparende
LED-Beleuchtung, verchromter Rahmen und Holz- Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weif® und gegen Aufpreis in RAL Farben.
Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar
(z.B. bei gewtinschter Farbanderung oder Beschadigung).
Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, manuelle Abtauung, Wasserablauf, Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung
und elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, statische Kihlung, Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter

==

Glas Hustenschutz mit energie-
sparender LED Beleuchtung
abgerundete Hygiene
Bodenwanne mit Ablauf

und Diagonalkantung

" Edelstahl Tablett- Holzablage
. rutsche als Option als Option
| ES-GREEN 4/1 Kalt ”

e In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben
mit als Option lieferbar; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
| erhaltlichen oder Hemlock Nordique (weil}). Weitere RAL
Ablageboden Ablagebgden Farben gegen Aufpreis auf Anfrage.

als Option

Type ftir GN GréBe  Art. Nr. Aullenmalle Kalteleistung »k: Anschiu3 E4 Gewicht

ES-GREEN 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070534 B1494xT650xH 1325 mm 477 W (-10°C) 229 W, 230V,50Hz 97 kg

ES-GREEN6/1Kalt ~ 6xGN1/1 070535 B2144xT650xH1325mm 545W (-10°C) 275W,230V,50HZ 125kg
§ Weitere Gerite und
Modelle auf Anfrage! ﬁé Kalt Buffet ,,Essence LIME*“

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne

Rostfrei

Edelstahl

ES-GREEN 4/1 Kalt

Das LIME Kaltbuffet wird in den GroRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 hergestellt und ist mit einer durch-
gehenden 30 mm tiefgezogenen Kuhlflache (Wanne) ausgestattet. Die Prasentation der Speisen
erfolgt direkt in der Kiihlwanne (Kontaktkiihlung) oder auch indirekt auf Eis (z.B. mit Flockeneis).
Bei der Eiskiihlung wird das Schmelzwasser durch den serienmafigen
Wasserablauf abgefiihrt. Fur die beste Hygiene und leichte Reinigung

sorgt die abgerundete Hygiene-Edelstahlwanne mit Wasserablauf.

Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, LED-Beleuchtung,

verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun

oder weild und gegen Aufpreis in RAL Farben. Rostfrei

SerienmafRig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
ce Glashustenschutz mit LED-Beleuchtung, manuelle  Ege/stahl
= : Abtauung, Wasserablauf, elektronische b dete Hvai

; o abgerundete Hygiene
ES-LIME 4/1 Kalt Tempeg’;?:éiie}r&ﬁa‘l’:mﬂmugs 8 C, Kihlwanne mit Ablauf
in Dekorfarbe Weifd (Hemlock) g

und mit Ablageboden als Option

oz 2 b In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben

lieferbar; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
inkl. LED-Beleuchtung Tablettrutsche, Holzablage oder Ablageboden als Optlon oder Hemlock Nordique (weily). Weitere RAL
Farben gegen Aufpreis auf Anfrage.

Type Grolle Art. Nr. Aullenmalle Kaélteleistung ok Anschiui E2 Gewicht

ES-LIME 4/1 Kalt 4xGN 11 070543 B 1494 xT650xH 1325 mm 477 W (-10°C) 229 W, 230V,50Hz 95kg

www.nfg.at 107




HJE Kalt Umluft Vitrine ,,Essence Blue PLATINUM*

Moderne und hyglenlsche Kalt-Umluft Vitrine mit Panoramaverglasung fiir Speisenprasentation und Ausgabe

Die PLATINUM Kaltbuffetvitrine ist mit einer 3 od. 4-seitigen Panoramaverglasung zum
Prasentieren oder Ausgeben von kalten Speisen ausgestattet. Die riickseitigen (bedienseitigen)
A Flugelturen dienen zum Bestlcken der Vitrine oder zum Ausgeben der Speisen.

¢t Die Vitrine ist in 3 Versionen verfugbar. Version ,DA* kundenseitig offen,
W WTeo Version ,DF“ kundenseitig geschlossen mit Selbstbedienungsklappen und
NEY Version ,DS* kundenseitig geschlossen mit Schiebeturen.
Eine moderne und verkaufsférdernde Ausleuchtung wird durch die beidseitige vertikale
LED-Beleuchtung erreicht. Die Vitrine wird in der Gré3e 3 oder 4 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm
hergestellt. Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann
eine Tiefenanpassung bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fir alle
Arten von Speisen oder auch Getranken verwendet werden. Modernste Materialien;
Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz Komposit-Dekor in dunkelbraun
oder weifd und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung
ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

ES-PLAT 3/1 DA Kalt Version ,DA" kundenseltlg offen VerS|on ,DF* mit Entnahmeklappen Version ,DS* mit Schlebeturen

Senenma&g mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, geschlossene Panoramaverglasung, 3 Zwischenglasetagen,
ruckseitige Flugelttren (2 Tiren bei 3/1 Modell bzw. 3 Turen bei 4/1 Modell), manuelle Abtauung, Wasserablauf, beidseitige
vertikale LED-Beleuchtung und elektronische Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, Umluft Kiihlung

Type Gréle Art. Nr. AuBenmalle Kalteleistung 2k Anschiu E4 Gewicht
ES-PLAT 4/1 DA Kalt 070547 190 kg
ES-PLAT 4/1 DF Kalt 4xGN 1/1  070547/2 B 1494 xT 760 x H 1680 mm 2058 W (-10° C) 972 W, 230V, 50 Hz 255 kg
ES-PLAT 4/1 DS Kalt 070547/4 264 kg

OPTION Type Art. Nr.

L

Wenge (dunkelbraun mlt grau-schwarz) oder ~Tablettrutsche oder Holzablage als Option Rostfrei
Hemlock Nordique (weil3). RAL gegen Aufpreis

3 Kalt Umluft Buffet ,,Essence BLUE® Edeiston

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe

- Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann eine Tiefenanpassung
bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fir alle Arten von Speisen oder auch
Getranken verwendet werden. Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, LED-
Beleuchtung, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder
weild und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist
durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

ce Serienmafiig mit 4 Doppellenkrollen mit
Feststellbremsen, Glashustenschutz mit
LED-Beleuchtung, elektronische Temperatursteuerung
von +4 bis +8° C, Umluft Kiihlung, manuelle Abtauung
und Wasserablauf. Lieferung erfolgt serienmaRig Glas Hustenschutz mit energie-
ohne Edelstahleinlegebleche sparender LED Beleuchtung

Edelstahl = 77 Type Art. Nr.

ES-BLUE 4/1 Kalt mit
4 verstellbaren Edelstahlein-
legeblechen als Option erhaltlich

Type Grol3e Art. Nr. AulBenmalle Kalteleistung ke Anschiui E4 Gewicht

ES-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 11 070551 B 1494 xT760xH 1325 mm 2058 W (-10°C) 972 W, 230V, 50 Hz 163 kg
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E Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,Essence RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heill Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe fiir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe. Das HeiRwasserbad der RED Bainmarie halt Ihre Speisen konstant auf
gewunschter Temperatur. Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.
Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C geregelt werden und ein Wassermangel wird durch eine rote Warnleuchte angezeigt.

Das abgerundete Hygiene-Edelstahlbecken ist mit einem Wasserablauf und einer Diagonalkantung ausgestattet.
Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weil und gegen
Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und
somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewiinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Rostfrei

-~ |
Edelstahl —
I o
Heiz-Halogenlampen  rote Warnleuchte bei Ablageboden
mit jeweils 200 Watt Wassermangel als Option

Serienmalig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
Glas-Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen, elektronische
Temperatursteuerung von +60 bis +90° C, manuelle
Abtauung, Wasserablauf, ohne Wasserzulauf fir manuelle
Beflllung, Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter

abgerundetes Hygiene
Becken mit Ablauf
und Diagonalkantung

ES-RED 4/1 W-BM

und ES-ORANGE 4/1 T-BM
in Dekorfarbe Weif3 (Hemlock)
und mit Ablageboden als Option

ety -
utsche oder
Holzablage als Option

In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben lieferbar; IE_Jeistahl-TabIettr
Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock
Nordique (weil’). Weitere RAL Farben gegen Aufpreis

Type fur GN GréBe  Art. Nr. AuBenmalle Temperatur E2 Anschiug E4 Gewicht

ES-RED 4/1 W-BM 4xGN 1/1 070563 B 1494 xT 650 x H 1325 mm +60 bis +90° C 2,6 KW, 230V, 50 Hz 94 kg

ES-REDG/1W-BM  6xGN1/1 070565 B2144xT650x H 1325 mm +60bis +90°C  38KW, 400V, 50 Hz 130kg
E Warm Buffet als Tocken Bain Marie ,,Essence ORANGE*“

Moderne, hygienische Warm bzw. Heill Speisenprasentation und Ausgabe aus einer trockenbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe fiir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe mit Trockenbeheizung (HeiBluft-Technik). Die Speisen im eingesetztem GN-
Behalter werden mit Trockenbeheizung auf gewiinschter Temperatur gehalten (ohne Wasserbad). Zusatzlich werden die Speisen
von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet. Abgerundetes Hygiene-Edelstahlbecken ohne Wasserablauf.

Serienmafig; Glas-Hustenschutz, Heiz-Halogenlampen, elektronische Temperatursteuerung von +90 bis +125° C, Lieferung ohne Behalter
Type fir GN GréBe  Art. Nr. AuBenmal3e Temperatur E2 Anschiui E4 Gewicht

ES-ORANGE 4/1 T-BM  4xGN 1/1 070569 B 1494 x T 650 x H 1325 mm +90 bis +125°C 2,6 KW, 230V, 50 Hz 94 kg

E Warm Glaskeramikplatten Buffet ,Essence BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heil Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Warm Buffet Ausgabe flr konstante Speisenprasentation auf beheizten Glaskeramikplatten.
Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und
reprasentativ beleuchtet. Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 100 °C geregelt werden.
Modernste Materialien; Edelstahlarbeitsflache mit eingesetzter Glaskeramikwarmhalteplatte,

verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weif} und gegen
Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein
Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar
(z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

—
Heiz-Halogenlampen Glaskeramik-Warmhalteflachen Ablageboden
mit jeweils 200 Watt mit Uberhitzungsschutz als Option

Serienmaflig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellboremsen, hochwertige Glaskeramikwarmhalteplatte,
Glas-Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen und elektronische Temperatursteuerung von +60 bis +100 °C

Type GroRe Art. Nr. AulBenmalle Temperatur E9 Anschiu3 E4 Gewicht

ES-BROWN 4/1 WHP  4xGN 1/1 070573 B 1494 xT650x H 1325 mm +60 bis +100°C 1,8 KW, 230V, 50 Hz 89 kg
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Zubehor fur Buffetlinie ,,Essence” Weitere Geréte und

Modelle auf Anfrage!

Brot- und Besteckwagen
800 x 650 x 1394 BBWA 070596

Ablageboden in serienm. Dekorfarbe Type Art. Nr.

‘passend fir GN 3/1 Buffet ABO3 070588/3

passend fiir GN 4/1 Buffet ABO4 070588/4

‘passend fiir GN 6/1 Buffet ABO6 070588/6 Durchreichewagen, offen
Tablettrutsche in Edelstahl per Stiick MaBe inmm  Type  Art. Nr. _ - _

450 x 650 x 877 DRSOT  070596/4
‘passend fiir GN 3/1 Buffet B 1167 xT220 TBR3 070580

passend fiir GN 4/1 Buffet B 1492 xT 220 TBR4 070581 Tellerspenderwagen neutral

seitlich, fiir kurze Seite B650xT220 TBRS 070583 450 x 650 x 880 27 cm TLSWN27 070597/2

1450 x650x880 33cm TLSWN33 070597/4
Holzablage in serienm. Dekorfarbe per Stiick ~ MaBeinmm  Type  Art. Nr.

passend fir GN /1 Buffet B 1167xT220 HAL3 070584 Tellerspenderwagen beheizt

passend fiir GN 4/1 Buffet B 1492 xT 220 HAL4 070585 | MaBeBTHmm ||[fir@  [Type [ AR NE
[passend fiir GN'6/1 Buifet " [B'2142 X T'220' [HALG'| [0705861 450 x 650 x 880 27 cm TLSWW27 070597/6
seitlich, fiir kurze Seite B650xT220 HALS 070587 [450X1650'x'880! [33/ch [TESWW33! [070597/81

Buffeteinrichtung Linie ,, Tradition*

Hygienisch und moderne Buffetausstattung in einer durch und durch liberzeugenden Spitzen-Qualitat.

Die luxuriosen Buffetgerate mit ergonomischem Briickeniiberbau und oben integrierte Steuereinheit, elektrisch
absenkbarem Hustenschutz bzw. Nachtabdeckung sowie eine energiesparende LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets.
Warm bzw. HeiBbuffets mit fixem Hustenschutz und Heiz-Halogenlampen. Zeitlos designtes Luxus-Selbstbedienungs-
buffet mit modernsten Materialien wie, der verchromte Unterbau mit hochwertiger Holz-Komposit Verkleidung und
Doppellenkrollen, die Edelstahlarbeitsflache sowie die LED-Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen.

Die Buffetgerate sind als Kalt- u. HeiRbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und GN-GroRen lieferbar.

Auf Wunsch konnen die Buffetgerate mit einer Edelstahl-Tablettrutsche oder einer Holzablage ausgestattet werden.
Die Buffets sind in den Dekor-Standardfarben; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock Nordique (weiR)
und gegen Aufpreis in RAL Farben erhaltlich. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem
leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).
Technisch voll ausgereifte Qualitats Buffetgerate fir die moderne Buffetausstattung und Buffeteinrichtung.

Buffetlinie , Tradition®

?33; Kalt Buffet ,,Tradition GREEN*

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihlten GN-Behilter

Kaltbuffet Ausgabe flir GN-Behélter bis 200 mm Tiefe, modernste Materialien; Briickentberbau mit integrierter Steuereinheit,
energiesparende LED-Beleuchtung, Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder
weifd und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar
und somit jederzeit auswechselbar (z.B. bei gewlinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, manuelle Abtauung, Wasserablauf, elekirisch absenkbarem
Hustenschutz mit LED-Beleuchtung und elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, statische Kihlung,
die Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter

In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben
lieferbar; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz)
oder Hemlock Nordique (wei3). Weitere RAL
Farben gegen Aufpreis auf Anfrage.

moderne energiesparende LED Beleuchtung
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Rostfrei

Edelstahl

elektrisch absenkbarer abgerundete Hygiene
Hustenschutz und Nachtabdeckung Bodenwanne mit Ablauf
und Diagonalkantung

M. B Lenkrollen mit

Edelstahl-Tablettrutsche oder Holzablage Feststellbremse
TR-GREEN 4/1 Kalt als Option

Type . flir GN GroBe  Art. Nr. AuBenmalle Kaélteleistung ¥ Anschiug E3 Gewicht
TR-GREEN 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070633 B 1169xT650xH 1480 mm 477 W (-10°C) 229 W, 230V, 50 Hz 120 kg
TR-GREEN 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070634 B 1494 xT650xH 1480 mm 477 W (-10°C) 229 W, 230V, 50 Hz 136 kg
TR-GREEN 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070635 B2144xT650xH 1480 mm 545W (-10°C) 275W,230V,50HZ 169 kg

2K Kalt Buffet , Tradition LIME®

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne

HE w Das LIME Kaltbuffet wird in den GrofRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 hergestellt und ist mit einer
durchgehenden 30 mm tiefgezogenen Kuhlflache (Wanne) ausgestattet. Die Prasentation der Speisen
kann direkt in der Kiihlwanne (Kontaktkiihlung) oder auch indirekt auf Eis (z.B. mit Flockeneis) erfolgen.
Bei der Eiskiihlung wird das Schmelzwasser durch den serienmaigen Wasserablauf abgefiihrt.
Fir die beste Hygiene und leichte Reinigung sorgt die abgerundete Hygiene-Edelstahlwanne

mit Wasserablauf. Modernste Materialien; Briickentberbau mit integrierter Steuereinheit,

Edelstahlarbeitsflache, LED-Beleuchtung, manuelle Abtauung, verchromter Rahmen und Holz-
Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weifd und gegen Aufpreis in RAL Farben.

Serienmaflig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbrem-
sen, elektrisch absenkbarem Hustenschutz mit LED-
Beleuchtung, Wasserablauf, elektronische Temperatur-
steuerung von +4 bis +8° C, statische Kontaktkihlung

abgerundete Hygiene C€ = au‘ ?noedrg'i.gspi?gnde elei(tri‘sch absenkbarer Husten-
_ TR-LIME 4/1 Kalt  K{ihiwanne mit Ablauf [ e LED Beleuchtung schutz und Nachtabdeckung
Type GréBe Art. Nr. AuBenmalle Kaélteleistung ke Anschiug E4 Gewicht
TR-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070641 B1169xT650xH 1480 mm 477 W (-10°C) 229W,230V,50Hz 117 kg
TR-LIME 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070643 B 1494 xT650xH 1480 mm 477 W (-10°C) 229 W, 230V,50Hz 134 kg
TR-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070644 B2144 xT650x H 1480 mm  545W (-10°C) 275W,230V,50Hz 167 kg

§>E2 Kalt Umluft Vitrine ,,Tradition Blue PLATINUM*

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Vitrine mit Panoramaverglasung fiir Speisenprasentation und Ausgabe

Die PLATINUM Kaltbuffetvitrine ist mit einer 3 od. 4-seitigen Panoramaverglasung zum
‘ Prasentieren oder Ausgeben von kalten Speisen ausgestattet. Die riickseitigen (bedienseitigen)
Flugelttren dienen zum Bestlcken der Vitrine oder zum Ausgeben der Speisen.

- OFY Die Vitrine ist in 3 Versionen verfugbar. Version ,DA* kundenseitig offen,
uﬁ"\ﬁ‘“ Version ,DF* kundenseitig geschlossen mit Selbstbedienungsklappen und
" Version ,DS* kundenseitig geschlossen mit Schiebettiren.
Eine moderne und verkaufsférdernde Ausleuchtung wird durch die beidseitige vertikale
LED-Beleuchtung erreicht. Die Vitrine wird in der GroRe 3 oder 4 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm
hergestellt. Mit den als Option erhéltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen,
kann eine Tiefenanpassung bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fur
alle Arten von Speisen oder auch Getranken verwendet werden. Modernste Materialien;
Edelstahlarbeitsflache, verchromter Rahmen und Holz Komposit-Dekor in dunkelbraun oder
weil und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch
ein Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.
c ; T — - -

ce

TR-PLAT 3/1 DAKalt  Version ,DA“ kundenseitig offen  Version ,DF* mit Entnahmeklappen Version ,DS“ mit Schiebetiiren
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Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, geschlossene Panoramaverglasung, 3 Zwischenglasetagen,
rlickseitige Fllgeltiiren (2 Turen bei 3/1 Modell bzw. 3 Tiren bei 4/1 Modell), beidseitige vertikale LED-Beleuchtung
und elektronische Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, Umluft Kihlung, manuelle Abtauung, Wasserablauf

Type Grole Art. Nr. Aullenmalle Kalteleistung Sk Anschiug E4 Gewicht
TR-PLAT 3/1 DA Kalt 070646 170 kg
TR-PLAT 3/1 DF Kalt 3xGN 1/1  070646/2 B 1169 xT 760 x H 1680 mm 2058 W (-10° C) 972 W, 230V, 50 Hz 222 kg
TR-PLAT 3/1 DS Kalt 070646/4 130 kg
TR-PLAT 4/1 DA Kalt 070647 210 kg
TR-PLAT 4/1 DF Kalt  4xGN 1/1  070647/2 B 1494 xT 760 x H 1680 mm 2058 W (-10° C) 972 W, 230V, 50 Hz 273 kg
TR-PLAT 4/1 DS Kalt 070647/4 281 kg
OPTION Type Art. Nr.
Efielstahlelnlegeblech fiir VASSBPG 070589
Tiefenanpassung bzw.
Reduktion (532x326mm)
. ; e aml per Stiick GN 1/1
Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder  Tablettrutsche oder Holzablage als Option Rostirei

Hemlock Nordique (weil3). RAL gegen Aufpreis

3K Kalt Umluft Buffet ,, Tradition BLUE® Edeisen [, £

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe

gﬁl Das Umluft-Kaltbuffet BLUE wird in den GroRRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm hergestellt.
m Mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann eine Tiefenanpassung
bis maximal 150 mm erfolgen. Somit kann diese Vitrine fur alle Arten von Speisen oder auch
Getranken verwendet werden. Modernste Materialien; Briickenliberbau mit integrierter Steuer-
einheit, Edelstahlarbeitsflache, LED-Beleuchtung, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor
in dunkelbraun oder weif3 und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor
Verkleidung ist durch ein Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar.

Serienmafig mit 4 Doppellenkrollen mit
Feststellbremsen, elektrisch absenkbarem
Hustenschutz mit LED-Beleuchtung und
elektronische Temperatursteuerung von
+4 bis +8° C, Umluft Kiihlung,

,r elektrisch absenkbarer
" Hustenschutz und i
-_Nachtabdeckun

i 9@

— manuelle Abtauung, Wasserablauf,
= qﬂa c€ Lieferung erfolgt serienmaRig moderne und energie-
ohne Edelstahleinlegebleche sparende LED Beleuchtung

" TR-BLUE 4/1 Kalt OPTION Type Art. Nr.
mit 4 verstellbaren Edelstahleinlegeblech fiir Tief b
Edelstahleinlegeblechen & elstanieiniegeplecn rur 1iefenanpassung PDzw.
als Option erhillich £/ Reduktion (532x326mm) per Stiick GN 1/1 LSRG (e
Type Grole Art. Nr. AulBenmalle Kalteleistung *}: Anschiu E4 Gewicht

TR-BLUE 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070650 B1169xT760xH 1480 mm 2058 W (-10°C) 972W, 230V,50Hz 163 kg
TR-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070651 B 1494 xT 760 x H 1480 mm 2058 W (-10°C)  972W, 230V, 50 Hz 190 kg
TR-BLUE 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070652 B2144xT760xH 1480 mm 2820 W (-10°C) 2695 W, 230V, 50 Hz 254 kg

E Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,Tradition RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. HeiR Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

— Warm Buffet Ausgabe flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe. Das HeiRwasserbad der RED
Bainmarie halt Ihre Speisen konstant auf gewtinschter Temperatur. Zusatzlich werden die
Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.
Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C geregelt werden und ein Wassermangel wird
durch eine rote Warnleuchte angezeigt. Das abgerundete Hygiene-Edelstahlbecken ist mit
einem Wasserablauf und einer Diagonalkantung ausgestattet.

Modernste Materialien; Brickentberbau mit integrierter Steuereinheit, Edelstahlarbeits-
flache, verchromter Rahmen und Holz-Komposit-Dekor in dunkelbraun oder weif3 und
gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein

Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar
(z.B. bei gewtinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

] ST E
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Rostfrei

abgerundetes Hygiene Heiz-Halogenlampen rote Warnleuchte bei Lenkrollen mit
und TR-ORANGE 4/1 T-BM Becken mit Ablauf mit jeweils 200 Watt Wassermangel Feststellbremse
in Dekorfarbe WeilR (Hemlock) und Diagonalkantung
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Serienmafiig mit 4 Doppellenkrollen mit
Feststellbremsen, Glas-Hustenschutz mit
Heiz-Halogenlampen, elektronische
Temperatursteuerung von + 60 bis + 90° C,
Wasserablauf, ohne Wasserzulauf fir I
manuelle Befiillung, Lieferung erfolgt Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder

ohne GN-Behalter Hemlock Nordique (weiR). RAL gegen Aufpreis

Type fir GN GréBe  Art. Nr. AulBenmalle Temperatur Anschiug E4 Gewicht

TR-RED 4/1 W-BM 4xGN 1/1 070664 B 1494 xT 650 x H 1480 mm  +60 bis +90° C 2,6 KW, 230V, 50 Hz 125 kg

TRRED61WBM  6xGN11 070665 B2144xT650xH 1480 mm +60 bis +90°C 3,8 KW,400V,50 Hz 166 kg
E Warm Buffet als Tocken Bain Marie ,,Tradition ORANGE*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heil Speisenprasentation und Ausgabe aus einer trockenbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe fliir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe mit Trockenbeheizung (HeiRluft-Technik). Die Speisen im eingesetztem
GN-Behalter werden mit Trockenbeheizung auf gewlinschter Temperatur gehalten (ohne Wasserbad). Zusatzlich werden die Speisen
von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und beleuchtet. Abgerundetes Hygiene-Edelstahlbecken ohne Wasserablauf.
Serienmalig; Brickentberbau mit integrierter Steuereinheit, Glas-Hustenschutz, Heiz-Halogenlampen und elektronische
Temperatursteuerung von + 90 bis + 125° C, Lieferung ohne Behalter

Type fiir GN GréBe  Art. Nr. AuBBenmale Temperatur E2 Anschiug E3 Gewicht

TR-ORANGE 4/1 T-BM 4xGN 1/1 070668 B 1494 xT 650 x H 1480 mm  +90 bis +125° C 2,6 KW, 230V, 50 Hz 125 kg

E Warm Glaskeramikplatten Buffet ,, Tradition BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heill Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Warm Buffet Ausgabe flr konstante Speisenprasentation auf beheizten Glaskeramikplatten.
Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und
* reprasentativ beleuchtet. Die Temperatur kann zwischen +60 bis +100 °C geregelt werden.
Modernste Materialien; Briickentiberbau mit integrierter Steuereinheit, Glaskeramik-
warmbhalteplatte, verchromter Rahmen und Holz-Komposit Dekor in dunkelbraun oder weif}
und gegen Aufpreis in RAL Farben. Die Holz-Komposit-Dekor Verkleidung ist durch ein
Spezial-Stecksystem leicht abnehmbar und somit jederzeit auswechselbar
(z.B. bei gewtinschter Farbanderung oder Dekorbeschadigung).

Tablettrutsche oder Holzablage als Option

Heiz-Halogenlampen GIaskgrgmik-\(Varmhalteﬂéchen Lenkrollen mit
mit jeweils 200 Watt mit Uberhitzungsschutz Feststellbremse

Serienmallig mit 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, hochwertige Glaskeramikwarmhalteplatte,
Glas-Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen und elektronische Temperatursteuerung von +60 bis +100 °C

Type GréRe Art. Nr. AuBBenmale Temperatur &2 Anschiug E4 Gewicht

TR-BROWN 4/1 WHP  4xGN 1/1 070673 B 1494 x T 650 x H 1480 mm  +60 bis +100° C 1,8 KW, 230V, 50 Hz 121 kg

“TRBROWN 6/1 WHP  6xGN 1/1 070676 B 2144 xT650 x H 1480 mm  +60 bis +100°C  2,5KW, 230V, 50 Hz 168kg
Zubehor fur Buffetlinie ,, Tradition*

Brot- und Besteckwagen

800 x 650 x 1394 BBWA 070596

Durchreichewagen, offen

450 x 650 x 877 DRSOT 070596/4

Tablettrutsche in Edelstahl per Stiick MaBe inmm  Type  Art. Nr. Weitere Geréate und
passond far GN 3/1 Buffet B 1167xT220 TBR3 070580 Modelle auf Anfrage!
passend fiir GN 4/1 Buffet B 1492 xT220 TBR4 070581 Tellerspenderwagen neutral

E seitlich, fiir kurze Seite B 650 xT220 TBRS 070583 450 x 650 x 880 27 cm TLSWN27 070597/2
Holzablage in serienm. Dekorfarbe per Stiick ~ MaBe inmm  Type  Art. Nr. _ - _ _
‘passend fiir GN 3/1 Buffet B 1167 x T 220 HAL3 070584 Tellerspenderwagen beheizt

passend fir GN 4/1 Buffet B 1492 xT220 HAL4 070585 | MaBe BTHmm fir@ |Type | A Ni |
\passend fiir GN 6/1 Buffet | [B2142x T.220| [HALG | [070586] 450 x650x880 27 cm TLSWW27 070597/6

seitlich, fiir kurze Seite B650xT220 HALS 070587 [450x650x 880 33 cm |TLSWW33 [070597/8
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Buffeteinrichtung Linie ,,Inox*

Hygienisch und moderne Speisenprasentation in einer durch und durch liberzeugenden Spitzen-Qualitat.
Zeitlos designtes Selbstbedienungs-Buffet in robuster Inox-Edelstahlausfiihrung mit ergonomischem
Briickeniiberbau und oben integrierte Steuereinheit. Mit elektrisch absenkbarem Hustenschutz bzw.
Nachtabdeckung mit LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets. Warm bzw. HeiBbuffets mit fixem Hustenschutz
und Heiz-Halogenlampen. Die luxurioser Buffetline mit modernsten Materialien wie, der verchromte
Rahmen mit Doppellenkrollen, die Edelstahlarbeitsflache, die Edelstahlverkleidung und eine
reprasentative LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets sowie Heiz-Halogenlampen bei HeiBbuffets.

Die ,,Inox-Line“ Buffetgerdte werden serienmaRig mit einem Ablageboden geliefert und sind als
Kalt- und HeiBbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und GN-GroRen lieferbar.

Auf Wunsch konnen die Buffets mit einer praktischen Edelstahl-Tablettrutsche ausgestattet werden.
Technisch voll ausgereifte Qualitats Buffetgerate fiir die moderne Buffetausstattung und Buffeteinrichtung.

INOX-GREEN 4/1 Kalt
mit als Option erhéaltlichen
4 StuckTablettrutschen
(2x TBR 4 und 2 x TBRS)

23X Kalt Buffet ,Inox GREEN*

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihlten GN-Behilter

Kaltbuffet Ausgabe flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe in robuster Edelstahlausfiihrung. Modernste Materialien; Briickenliberbau mit
integrierter Steuereinheit, energiesparende LED-Beleuchtung, Edelstahlarbeitsflache, Edelstahlverkleidung und verchromter Rahmen.

Serienmaflig mit Ablageboden, 4 Doppellenkrollen mit Feststelloremsen, manuelle Abtauung, Wasserablauf,
elektrisch absenkbarem Hustenschutz mit LED-Beleuchtung und elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C,

statische Kiihlung, die Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter

Rostfrei

Edelstahl

abgerundete Hygiene

elektrisch absenkbarer Bodenwanne mit Ablauf
Hustenschutz und Nachtabdeckung und Diagonalkantung
w-f?dl
| ;
Lenkrollen mit
Die ,Inox-Line* W|rd serienmaRig Feststellbremse

inklusive Ablageboden geliefert

INOX-GREEN 4/1 Kalt

TaE

Edelstahl-Tablettrutsche oder Holzablage
moderne energiesparende LED Beleuchtung als Option

Type flir GN GréBe  Art. Nr. AulBenmalle Kalteleistung < Anschiu E4 Gewicht

INOX-GREEN 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070681 B 1494 xT 650 x H 1480 mm 477 W (-10°C) 229 W, 230V, 50 Hz 126 kg
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3 Kalt Umluft Buffet ,Inox BLUE*

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe

Das Umluft-Kaltbuffet BLUE in robuster Edelstahlausfihrung wird in den GroRen 3, 4 oder 6 x GN 1/1 mit 150 Tiefe mm hergestellt.
Mit den als Option erhéltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen, kann eine Tiefenanpassung bis maximal 150 mm erfolgen.
Somit kann diese Vitrine fiir alle Arten von Speisen oder auch Getranken verwendet werden. Modernste Materialien; Briickenliberbau
mit integrierter Steuereinheit, energlesparende LED-Beleuchtung, Edelstahlarbeitsflache, Edelstahlverkleidung und verchromter Rahmen.

SerienmaRig mit Ablageboden, 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen,
elektrisch absenkbarem Hustenschutz mit LED-Beleuchtung und elektronische
Temperatursteuerung von +4 bis +8° C, Umluft Kiilhlung, manuelle Abtauung,
Wasserablauf, die Lieferung erfolgt serienmafig ohne Edelstahleinlegebleche

moderne und

i d . e
elektrisch absenkbarer fggrgglsezag:&nz Die ,Inox-Line" wird

Hustenschutz und Nachtabdeckung serienmaniig
inklusive Ablageboden
und Lenkrollen mit
Feststellbremse geliefert
INOX-BLUE 4/1 Kalt
mit 4 verstellbaren
Edelstahleinlegeblechen

als Option erhaltlich g yejstanl-Tablettrutsche oder Holzablage als Option
/ - OPTION Type Art. Nr.

Type GréRe Art. Nr. AuBenmalle Kalteleistung %+ Anschiui E4 Gewicht

INOX-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070684 B 1494 xT 760 xH 1480 mm 2058 W (-10°C) 972 W, 230V, 50 Hz 180 kg

INOX-BLUE 6/1 Kalt ~ 6xGN 1/1 070685 B 2144 xT760 xH 1480 mm 2820 W (-10°C) 2695 W, 230V, 50HZ 245kg
E Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,iInox RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heil Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

‘ Warm Buffet Ausgabe in robuster Edelstahlausfiihrung fir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe.
Das Heilwasserbad der RED Bainmarie halt lhre Speisen konstant auf gewtinschter
Temperatur. Zusatzlich werden die Speisen von oben mit den Heiz-Halogenlampen
beheizt und reprasentativ beleuchtet. Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C
geregelt werden und ein Wassermangel wird durch eine rote Warnleuchte angezeigt.
Das abgerundete Hygiene-Edelstahlbecken ist mit einem Wasserablauf und einer
Diagonalkantung ausgestattet. Modernste Materialien; BrickenlUberbau mit
integrierter Steuereinheit, energiesparende LED-Beleuchtung,
Edelstahlarbeitsflache, Edelstahlverkleidung und verchromter Rahmen.

Serienmafig mit Ablageboden, 4 Doppellenkrollen mit Feststellbremsen, Glas-
Hustenschutz mit Heiz-Halogenlampen, elektronische Temperatursteuerung
von + 60 bis + 90° C, Wasserablauf, ohne Wasserzulauf fir manuelle
Beflllung, Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter
EEE——

abgerundetes Hygiene
Becken mit Ablauf =
und Diagonalkantung

Heiz-Halogenlampen
mit jeweils 200 Watt

rote Warnleuchte bei
Edelstahl Wassermangel

Type fiir GN GréBe  Art. Nr. AuBenmalle Temperatur &9 Anschiui3 E3 Gewicht

INOX-RED 4/1 W-BM 4xGN 11 070687 B 1494 x T 650 x H 1480 mm  +60 bis +90° C 2,6 KW, 230 V, 50 Hz 121 kg

Weitere Geréate und

iteres Zubehor siehe Zubehor fir Buffetlinie ,,Inox“ Modelle auf Anfrage!
fiir weitere '
nie ,, Tradition” Tablettrutsche MaRe Holzablage in MaRe
B Uffet” in Edelstahl/Stick in mm Type  Art. Nr. serien. Farbe/Stiick inmm Type  Art.Nr
B 1167 xT220 TBR3 070580 B1167xT220 HAL3 070584
passend ftir GN 4/1 Buffet B 1492 x T 220 TBR4 070581 === B 1492 x T 220 HAL4 070585

B 650 x T220 TBRS 070583 B 650 x T220 HALS 070587
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Buffeteinrichtung Linie ,,Service”
Spezial-Ausgabe-Buffets zur Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal

Hygienisch und modernes Ausgabe-Buffet, wenn keine Selbstbedienung erwiinscht ist bzw. die Speisenausgabe
durch ein Ausgabepersonal erfolgen soll. Zeitlos designtes Ausgabe-Buffet in einer durch und durch
liberzeugender Spitzen-Qualitat. Mit modernsten Materialien wie, der verchromte Rahmen mit Doppellenkrollen,
die hochwertige Holz-Komposit Verkleidung, die Edelstahlarbeitsflache, die serienmaRige Tablettrutsche und
eine energiesparende LED-Beleuchtung bei Kaltbuffets sowie Heiz-Halogenlampen bei HeiBbuffets.

Die ,,Service-Line“ Buffetgerate werden serienmaRig; mit einer Tablettrutsche, Unterbau-Holz-Vollverkleidung
(kundenseitig), einen Ablageboden (bedienseitig) und einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz geliefert.
Die Buffets sind als Kalt- und HeiBbuffet in den verschiedensten Ausfiihrungen und GN-GréRen lieferbar.
Die Buffets sind in den Dekor-Standardfarben; Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock Nordique
(weiB) und gegen Aufpreis in RAL Farben erhéltlich. Eine technisch voll ausgereifte Qualitdts-Bufettlinie!

?P:Ei Kalt Buffet ,,Service GREEN*

Moderne, hygienische Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihlten GN-Behalter

Diese Kaltbuffet-Ausgabe flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, ist technisch baugleich wie das Kaltbuffet GREEN der Buffetlinie
,Essence’ hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung; einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablage-
boden, eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz fiir die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

far Weitere

- Ggrétebeschreibung
c€ - Optionen ung Zubehgr

~ SOwie technische Daten
Siehe BUffeﬂi . In zwei auswahlbaren Dekor-Standardfarben lieferbar;
nie ”Essenc9 % Wenge (dunkelbraun mit grau-schwarz) oder Hemlock

SER-GREEN 4/1 Kalt Nordique (weil3). Weitere RAL Farben gegen Aufpreis
in Holz-Dekorfarbe Farbe Hemlock (weifl3)

fir GN GroBe  Art. Nr. AulBenmale in mm AnschiuBEd  Gewicht

' SER-GREEN 3/1 Kalt  3xGN 1/1 070500 B 1169 xT 650 x H 1325 229W, 230V 120 kg
SER-GREEN 4/1 Kalt  4xGN 1/1 070501 B 1494 xT650x H 1325 229 W, 230V 138 kg

| // SER-GREEN 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070502 B 2144 xT650x H 1325 275W,230V 184 kg
W
Jd i%é Kalt Buffet ,,Service LIME*“

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne
Dieses Kaltbuffet mit 30 mm tiefgezogenen Kuhlflache (Wanne) ist technisch baugleich wie das Kaltbuffet LIME der Buffetlinie
»Essence‘ hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung; einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablage-
boden, eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz fir die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.
F__,__.__d..-rf* | - "fUl’ Weitere
Rostfrei - eratebeschreibung

- Optionen und Zubehgr

Edelstahl - Sowie technische Daten
Siehe Buffetlinie »Essence«
Type GréBe  Art. Nr.  AuBenmaBeinmm  AnschiuBEd Gewicht

SER-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070503 B 1169 x T 650 x H 1325 229 W, 230V 117 kg
SER-LIME 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070504 B 1494 x T 650 x H 1325 229 W, 230V 136 kg
SER-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070505 B 2144 xT 650 x H 1325 275W, 230V 182 kg

: 11
H{E Kalt Buffet ,,Service BLUE
_ : 7 # Moderne und hygienische Kalt-Umluft Speisenprasentation und Ausgabe
B S ‘_“?1 Das Umluft-Kaltbuffet mit den als Option erhaltlichen verstellbaren Edelstahleinlegeblechen

fur eine Tiefenanpassung bis 150 mm, ist technisch baugleich wie das Umluft-Kaltbuffet
BLUE der Buffetlinie ,,Essence® hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung;
einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden,

eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz fiir die
c€ Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.  gostfre

SER-LIME 4/1 Kalt

OPTION Type Art. Nr.

% Edelstahleinlegeblech
fur Tiefenanpassung bzw.
. Reduktion (532x326mm)
per Stick GN 1/1

VASSBPG 070589

- ' SER-BLUE 4/1 Kalt
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fur weitere

4teb eschre'\bung Type GréBe  Art. Nr. AuRenmalle in mm Anschlul H Gewicht
- Ge‘ra n und zubehbf SER-BLUE 3/1 Kalt 3xGN 1/1 070506 B 1169 xT 650 xH 1325 972 W, 230V 173 kg
- Opt\oﬂe hn'\sche Daten SER-BLUE 4/1 Kalt 4xGN 1/1 070507 B 1494 x T 650 x H 1325 972 W, 230V 206 kg
C

- sowie te o
siehe Buffetlini®

?P;EE Kalt Umluft Vitrine ,,Service Blue PLATINUM*

Moderne und hygienische Kalt-Umluft Vitrine mit Panoramaverglasung fiir Speisenprasentation und Ausgabe

’Essence“ SER-BLUE 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070508 B 2144 x T 650 x H 1325 2695 W, 230V 284 kg

Die Kalt-Umluft-Vitrine ist mit einer 3 od. 4-seitigen Panoramaverglasung zum Prasentieren
oder Ausgeben von kalten Speisen ausgestattet. Die Vitrine ist in 3 Versionen verfligbar.
‘_0729 Version ,DA" kundenseitig offen, Version ,DF* kundenseitig geschlossen mit Selbst-

\‘lr K bedienungsklappen und Version ,DS* kundenseitig geschlossen mit Schiebetiiren.
Diese Umlufvitrine ist technisch baugleich wie die Kalt-Umluft-Vitrine Blue PLATINUM
der Buffetlinie ,,Essence® hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung;
einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden,
eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz fir die
Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

Type GroBe Art. Nr.  AuBenmaBe mm AnschiuB Ed Gewicht

SER-PLAT 3/1 DA Kalt 070509 B 1169 972 W 175 kg

SER-PLAT 3/1 DF Kalt X 070510 T 760 ! 230 kg

GN 1/1 230V

SER-PLAT 3/1 DS Kalt 070511 H 1680 240 kg

SER-PLAT 4/1 DA Kalt A 070512 B 1494 972 W 220 kg

SER-PLAT 4/1 DF Kalt GN’; ;070513 T 760 230 V/ 285 kg
SER-PLAT 4/1 DAKalt ~ SER-PLAT 4/1 DS Kalt 070514 H 1680 295 kg

§ Warm Buffet als Wasser Bain Marie ,,Service RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. HeilR Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

_ - —u B ® Das Warm Buffet (Heillwasser Bain Marie) fir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe halt
\'f';h-‘.———**"'f"-r. . Ihre Speisen konstant auf gewtinschter Temperatur. Zuséatzlich werden die Speisen
"~ SER-RED 4/1 W-BM . von oben mit den Heiz-Halogenlampen beheizt und reprasentativ beleuchtet.

Die Temperatur kann zwischen + 60 bis + 90° C geregelt werden.

Diese Wasser Bain Marie ist technisch baugleich wie die Wasser Bain Marie
RED der Buffetlinie ,,Essence” hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung;
einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden,

eine Tablettrutsche sowie einen nach vornegeschlossenen Hustenschutz fiir
CE die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

gl s ‘
-,
S e

Type fir GN Gré3e Art. Nr. AuBenmalle in mm AnschiuBEd  Gewicht
SER-RED 3/1 W-BM  3xGN 1/1 070515 B 1169 xT650xH 1325 1,9KW, 230V 113 kg
SER-RED 4/1 W-BM  4xGN 1/1 070516 B 1494 x T650 x H 1325 2,6 KW, 230V 132 kg
SER-RED 6/1 W-BM  6xGN 1/1 070517 B 2144 xT650xH 1325 3,8 KW, 400V 184 kg

EWarm Glaskeramikplatten Buffet ,,.Service BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Hei Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

e i Die Warm Buffet Ausgabe fiir konstante Speisenpréasentation auf beheizten
\\,_r,,,/—r”r % Glaskeramikplatten ist technisch baugleich wie das Glaskeramikplatten Buffet BROWN
L L der Buffetlinie ,,Essence‘ hat jedoch noch folgende Zusatzausstattung;

einen mit Holzdekor-Vollverkleideten Unterbau, einen bedienseitigen Ablageboden,
eine Tablettrutsche sowie einen nach vorne geschlossenen Hustenschutz
fur die Speisenausgabe durch ein Ausgabepersonal.

. _ : Type Groéle  Art. Nr. AuBenmalle in mm Anschiug EA  Gewicht
' 2 SER-BROWN 3/1 WHP 3xGN 1/1 070521 B 1169 x T 650 x H 1325 1,3 KW, 230V 111 kg
2 : / SER-BROWN 4/1 WHP 4xGN 1/1 070522 B 1494 x T 650 x H 1325 1,8 KW, 230V 128 kg

l b Rostfrei

=
s

Edelstahl

v et SER-BROWN 4/1 WHP

. | Neutral Buffet ,,Service PURPLE*

Buffetausgabe bzw. Edelstahlausstellungsflache fiir neutrale Speisenprasentation
oder fir Teller-, Besteck-, Geschirrablage usw. SerienmaRig inklusive; Holzdekor-
Vollverkleideten Unterbau, bedienseitiger Ablageboden sowie eine Tablettrutsche
Type GroBe  Art. Nr. AuBenmal3e in mm Gewicht
SER-PURPLE 3/1 NEU 3xGN 1/1 070524 B 1169 x T 650 x H 1325 95 kg
SER-PURPLE 4/1 NEU 4xGN 1/1 070525 B 1494 x T 650 x H 1325 110 kg
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Einbau Buffetgerate Linie ,,Soul”

Die hygienische, moderne Einbauvariante fiir die vielseitigsten Einbau-anwendungen im Buffetbereich.
Alle Buffetgerate der Line ,,Essence’ sind auch als Einbaugeréte in der Buffet Line ,,Soul“ erhaltlich.
Alle weiteren Gerate auf Anfrage! Kaltbuffets sind steckerfertig oder fur Zentralkiihlung lieferbar.
Uberbauten wie, Glashustenschutz mit LED-Beleuchtung oder mit Heiz-Halogenlampen sind als Optlon erhaltlich.

Weitere Elnbaugerate aus der

Buffetllne »Essence c €
auf Anfragey

3% Kalt Einbau Buffet ,,Soul GREEN*

Moderne Kaltbuffet Speisenprasentation und Ausgabe aus gekiihlten GN-Behalter

Kaltbuffet Ausgabe flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, elektronischer Temperatursteuerung von +4 bis +8° C,
Beckentiefe 250 mm, steckerfertig oder ohne Kiihlaggregat, statische Kiihlung, manuelle Abtauung,

Wasserablauf. Die serienméafige Lieferung erfolgt ohne GN-Behélter und ohne Uberbauten. SO-GREEN 4/1 Kalt mit
- Die passenden Uberbauten wie Glas-Hustenschutz mit als Option erhéltlichen Glashusten-
LED-Beleuchtung sind als Option lieferbar. schutz mit LED-Beleuchtung SO-LED 4
fiir Ausschnitt Ausschnitt  Kélte-
= GN Ausflihrung Art. Nr. '2“7@:7:7:7/;’: Arbeits- Steuer-  leistung ATEBIS ‘5;; "
Type : == Groge platte einheit ok 2 |
SO-GREEN 3/1 Kalt 3xGN 1/1 steckerfertlg 070599/02 1169x650x565 1139x620 477 W 272W, 230V 55 kg
'SO-GREEN4/1 Kalt  4XGN 11 jiaggregat 070599103 1494x6501565 14644620 4TTW 272W, 230V 60 kg
SO-GREEN 6/1 Kalt 6XGN 1/1 070599/05 2144x650x565 2114x620 S 545 W 341W, 230V 76 kg
X
'SO-GREEN 2/1KaltOM 2xGN 1/ ohne  070599/11 844x650x290 ~ 814x620 -_-
SO-GREEN 3/1 KaltOM 3xGN 1/1 f"ﬁfxaggrr:legat 070599/12 1169x650x290 1139x620 230V 44 kg
ur Anschiuss
SO-GREEN 6/1 KaltOM 6xGN 1/1 Zentralkiihlung  070599/15 2144x650x290 2114x620 = 230V 65 kg

¥ Kalt Einbau Buffet ,,Soul LIME*

Moderne, hygienische Speisenprasentation in einer hygienisch, 30 mm tiefgezogenen Kiihlwanne
Kaltbuffet Prasentation in einer abgerundeten 30 mm tiefgezogenen Hygiene Edelstahlwanne.

Die Prasentation der Speisen erfolgt direkt auf der Kiihlflache als Kontaktkiihlung oder auch indirekt auf Eis (z.B. mit Flockeneis).
Bei der Eiskihlung wird das Schmelzwasser durch den serienmafRigen Wasserablauf abgeflhrt. Elektronischer Temperatursteuerung
von +4 bis +8° C, Edelstahlwannentiefe 30 mm, steckerfertig oder ohne Kiihlaggregat, statische Kontaktklhlung, manuelle Abtauung,
Wasserablauf. Die serienmaRige Lieferung erfolgt ohne Uberbauten. Die passenden
Uberbautenwie Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung sind als Option lieferbar.

fiir AuBenmalie Ausschnitt Ausschnitt — Kélte- Anschiul Ge-
GN Ausfilihrung Art. Nr. BTH in mm Arbeits- Steuer-  leistung wicht
Type : : GroRe platte einheit 52 7 |
SO-LIME 3/1 Kalt 3xGN 1/1 SteCkerfe"t'g 070599/22 1169x650x565 1139x620 47T W 229W, 230V 52 kg
'SO-LIME 4/1 Kalt ~ 4xGN 1/1. Kumaggregat 1070599/23  1494x650x565 1464x620 (4TTW 229W,230V 58kg
SO-LIME 6/1 Kalt 6xGN 1/1 070599/24 2144x650x565 2114x620 366x90 545 W 275W, 230V 75 kg
X
SO-LIME2/1KaltOM  2xGN 11 oppe  070599/26  844x650x290  814x620 -_-
SO-LIME 3/1 KaltOM  3xGN 1/1 ﬁﬁfxagg:lzgat 070599/27 1169x650x290 1139x620 230V 42 kg
ur Anschluss
SO-LIME 6/1 KaltOM  6xGN 1/1 Zentralkiihlung  070599/29 2144x650x290 2114x620 - 230V 63 kg
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§ Warm Einbau Buffet als Wasser Bain Marie ,,.Soul RED*

Moderne, hygienische Warm bzw. Heill Speisenprasentation und Ausgabe aus einer wasserbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe fiir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, HeiRwasserbad (Bainmarie) mit elektronischer Temperatursteuerung von

+ 60 bis + 90° C, abgerundetes Hygiene-Edelstahlbecken mit Diagonalkantung. Wasserzulauf und Wasserablauf fiir automatische
Wassernachfullung. Erfolgt kein bauseitiger Festwasseranschlul3, signalisiert eine rote Warnleuchte den Wassermangel zur manuellen
Befiillung. Die serienméRige Lieferung erfolgt ohne GN-Behalter und ohne Uberbauten. Die passenden Uberbauten wie Glas-Husten-
-z~ schutz mit LED-Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen sind als Option lieferbar.

| B Ao A A ooz Arsotis
Type YWesmm GroBe BTH in mm platte einheit und Ablauf e
SO-RED 2/1 W-BM 2xGN 1/1  070599/61  844x650x290  814x620 v 1 KW, 230 V 31kg
SO-RED 3/1 W-BM 3xGN 1/1  070599/62 1169x650x290 1139x620 366x90 v 1,5KW, 230V 42kg
SO-RED 4/1 W-BM 4xGN 1/1  070599/63 1494x650x290 1464x620 v 2 KW, 230 V 53 kg
SO-RED 6/1 W-BM BXGN 1/1  070599/65 2144x650x290 2114x620 v 3 KW, 400 V 63 kg

E3 warm Einbau Buffet als Trocken Bain Marie ,,Soul ORANGE*

Moderne, hygienische Warm bzw. HeilR Speisenprasentation und Ausgabe aus einer trockenbeheizten Bain Marie

Warm Buffet Ausgabe flir GN-Behalter bis 200 mm Tiefe, mit Trockenbeheizung (HeiRluft-Technik) mit elektronischer
Temperatursteuerung von + 60 bis + 90° C. Die Speisen im eingesetztem GN-Behalter werden mit Trockenbeheizung auf
gewlinschter Temperatur gehalten (ohne Wasserbad). Abgerundetes Hygiene-Edelstahlbecken ohne Wasserablauf.

Die serienmaRige Lieferung erfolgt onne GN-Behalter und ohne Uberbauten. Die passenden Uberbauten wie Glas-Hustenschutz

mit LED- Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen sind als Option lieferbar.

__ fiir AuBenmale Ausschnitt  Ausschnitt Anschiul

- GN Art. Nr. ) Arbeits- Steuer- Gewicht
Type ‘Tﬁ Grélse elilaen platte einheit Ea
SO-ORANGE 2/1 T-BM 2xGN 1/1 070599/67 844x650x290 814x620 1 KW, 230 V 31 kg
SO-ORANGE 3/1 T-BM 3xGN 1/1 070599/68 1169x650x290 1139x620 366x90 1,5 KW, 230 V 42 kg
SO-ORANGE 4/1 T-BM 4xGN 1/1 070599/69 1494x650x290 1464x620 2 KW, 230 V 53 kg

§ Warm Einbau Glaskeramikplatten Buffet ,,Soul BROWN*

Moderne, hygienische Warm bzw. Hei Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteflache

Warm Buffet Ausgabe flr konstante Speisenprasentation auf einer beheizten Glaskeramik-Warmhalteplatte, mit elektronischer
Temperatursteuerung der Warmhalteplatte von + 60 bis + 100 °C. Mit dem als Option erhaltlichen Glas-Hustenschutz mit
Heiz-Halogenlampen kann eine zusétzliche Beheizung der Speisen von Oben erfolgen. Die serienméRige Lieferung erfolgt ohne Uber-
bauten. Die passenden Uberbauten wie Glas-Hustenschutz mit LED-Beleuchtung oder Heiz-Halogenlampen sind als Option lieferbar.

’ Ausschnitt  Ausschnitt
\——A GN Art. Nr AuBenmaBe  © L Anschluf3

Type Yeor GréRe BTH in mm platte iﬁ%g; E3 Celci
SO-BROWN 2/1 WHP 2xGN 1/1 070599/81 844x650x100  814x620 0,57 KW, 230 V 27 kg
SO-BROWN 3/1 WHP 3xGN 1/1 070599/82 1169x650x100 1139x620 366x90 0,86 KW, 230 V 33 kg
SO-BROWN 4/1 WHP 4xGN 1/1  070599/83 1494x650x100 1464x620 1,14 KW, 230 V 41 kg

st auﬁ‘ .- . i oo
paugeoice”  Uberbauten fiir Einbau-Buffetlinie ,,Soul”
S Hygienische Glas-Uberbauten zur modernen und zeitlosen Speisenprisentation

1
def BU ?Jf Anfrage' mit energiesparender LED-Beleuchtung oder fiir Warmbuffets mit Heiz-Halogenlampen
a

Die elektrische Bedienung der Uberbauten erfolgt direkt und einfach {iber die Steuereinheit des Buffetgeréts.
Wird der Glas-Hustenschutz fir ein bauseitiges Fremdgerat verwendet, bendétigen Sie zusatzlich noch ein
LED/Vorschaltgerat. Die Ein- und Ausschaltreglung mu® dann auch bauseitig erfolgen.

SO-LED 4
Glas-Hustenschutz
mit LED-Beleuchtung

SO-HOT 4
Glas-Hustenschutz
mit Heiz-Halogenlampen

Glas-Uberbau MaRe BTH Glas-Hustenschutz Glas-Hustenschutz

passend zu Buffet in mm mit LED-Belechtung E4 E3 mit Heiz-Halogenlampen 4
GN 2/1 844x540x437  SO-LED 2 070599/90 4W,230V SO-HOT 2 070599/95 | 200 W, 230 V
GN 3/1 1169x540x437 SO-LED 3 070599/91 6W,230V SO-HOT 3 070599/96 400 W, 230 V
GN 4/1 1494x540x437 SO-LED 4 070599/92 9W,230V SO-HOT 4 070599/97 600 W, 230 V
GN 6/1 2144x540x437 SO-LED 6 070599/94 12W, 230V SO-HOT 6 070599/99 800 W, 230 V

LED/Vorschaltgerét nur nétig bei Verwendung eines Fremdgerédtes 070599/94/2
www.nfg.at 119
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