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DIVISORA BOLEADORA AUTOMATICA | DIVISEUSE BOULEUSE AUTOMATIQUE
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- Maquina Automatica: operagdes - Automatic machine: fully - Maquina Automatica: operaciones - Machine Automatique: opérations
de corte e enrolamento automatic cutting and rounding de corte e enrollamiento de coupe et d'enroulement
automaticas operations automaticas automatiques

- Numero standard de divisées: 30 - Standard division number: 30 - Numero standard de divisiones: 30 - Numeéro standard de divisions: 30

- Faca estrela em ago inoxidavel - Stainless steel knife - Cuchillo estrella en acero - Couteau en acier inoxydable

- Tempo de enrolamento e de - Adjustable rounding and inoxidable - Temps d'enroulement et de
calcagéo programaveis pressing time - Tiempo de enrollamiento y de fouloir programmables

- Possibilidade de cortar e enrolar - Possibility of cutting and presién programables - Possibilité de couper et enrouler
ou so cortar rounding or only cutting - Posibilidad de cortar e‘enrollar 6 ou seulement couper

- Calcagdo automatica garantindo - Automatic pressing guaranteeing ~ solo cortar - Systéme de pression
a homogeneidade do produto product’'s homogeneity - Sistema de presion automatica automatique garantit

- Calcador e faca facilmente - Pressure plate and knife easily garante lashomogeneidad del I'nomogeénéité du produit
desmontéaveis para limpeza removable for cleaning producto - Fouloir et couteau de facile

- Calcador y cuchillo facilmente remuement pour le nettoyage

desmontables para limpieza



Divisora Enroladora Automatica Automatic Rounder Divider Divisora Boleadora Automatica Diviseuse Bouleuse Automatique

Equipamento opcional: Optional Equipment: Equipamiento Opcional: Equipement Optionnel:
- Calcador e faca para 20 ou 36 divisdes - Pressure plate and knife for 20 or 36 divisions - Calcador y cuchillo para 20 6 36 divisiones - Fouloir et couteau pour 20 ou 36 divisions

Caracteristicas Técnicas - Technical Features - Caracteristicas Técnicas -
Caractéristiques Techniques
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: Peso liquido Peso bruto Dimensdes da embalagem
< Modelos Dimensdes - Dimensions - Net weight Gross weight Packing sizes
2 Models Dimensiones - Dimensions Peso neto Peso bruto Dimensiones del embalaje
Modelos (mm) Poids net Poids brut Dimensions de I'emballage
Modeles (Kg) (Kg) (mm)
E: A B (o3
DA30 1620 620 640 390
Modelos Poténcia Alimentagao Ruido
Models Power Main supply Noise
2 Modelos Potencia Alimentacion Ruido
= Modéles Puissance Alimentation Le bruit
2 (kW) (dB)
S
8 DA30 1,5 3 x 400V 50 Hz <70 dB (A)
DA30
x Divisoes Peso da massa Peso unidade
Divisions Dough weight Pieces weight
Divisiones Peso de masa Peso unidad
Divisions Poids de la pate Poids unitaire
(gr/gramm) (gr/gramm)
‘E 20 750-3750 38-188
g 30 750-3750 25-125
g 36 750-3750 21-104
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