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- Maquina semi-automatica - Semi-automatic operation - Maquina semiautomatica - Machineé semi-automatique
- Numero standard de divisées: 30 - Standard division number: 30 - N.° standard de divisiones: 30 - Numéro standard de divisions: 30
- Faca estrela em acgo inoxidavel - Stainless steel knife - Cuchillo estrella en acero - Couteau en acier inoxydable
- Tempo de enrolamento - Adjustable rounding time inoxidable - Temps d'enroulement réglable
programavel - Possibility of cutting and - Tiempo de enrollamiento - Possibilité de couper et enrouler
- Possibilidade de cortar e enrolar rounding or only cutting programable ou seulement couper
ou so cortar - Pressure plate and knife easily - Posibilidad de cortar y enrollar - Fouloir et couteau de facile
- Calcador e faca facilmente removable for cleaning 6 solo cortar remuement
desmontaveis para limpeza - Machine with rubber base to - Calcador y cuchillofacilmente - Machine avec appuis de
- Maquina com apoios de reduce vibration desmontables para limpieza caoutchouc pour réduire la
borracha para redugéo da - Maquina con‘apoyos de caucho vibration

vibracao para reduccién de vibracién
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Divisora Enroladora

Equipamento Opcional
- Calcador e faca para 20 ou 36 divisdes

Bun Divider/Rounder

Optional Equipment
- Pressure plate and knife for 20 or 36
divisions

Divisora Boleadora

Equipamiento Opcional
- Calcador y cuchillo para 20 6 36
divisiones

Caracteristicas Técnicas - Technical Features - Caracteristicas Técnicas -

is préalabl

Modelos
Models
Modelos
Modeles

DS 30
DS 36

K Modelos
Models
Modelos
Modeles

DS 30
DS 36

produts,

DS 30

Divisoes
Divisions
Divisiones
Divisions

ujetaundé

20
30
36

DS 36
Divisdes
Divisions
Divisiones
Divisions

20
30
36

Debidoaun constante desarrollo tecnolégico, las caracteristicas de nuestros productos p

Caractéristiques Techniques

Dimensdes - Dimensions -
Dimensiones - Dimensions

(mm)
A B

2000 640
2083 700

Poténcia
Power
Potencia
Puissance
(kw)

0,75
1.1

Peso da massa
Dough weight
Peso de masa
Poids de la pate
(gr/lgramm)

750-3750
750-3750
750-3750

Peso da massa
Dough weight
Peso de masa
Poids de la pate
(gr/lgramm)

1000 - 4000
1000 - 4000
1000 - 4000

Peso liquido Peso bruto
Net weight Gross weight
Peso neto Peso bruto
Poids net Poids brut
(Kg) (Ko)
(o]
700 262 375
725 315 428
Alimentacéo
Main supply
Alimentacién
Alimentation

3x400V 50 Hz
3x400V 50 Hz

Peso unidade
Pieces weight
Peso unidad
Poids unitaire
(gr/lgramm)

38-188

25-125
21-104

Peso unidade
Pieces weight
Peso unidad
Poids unitaire
(gr/gramm)

50 - 200
33-133
28 - 111

Dimensbes da embalagem
Packing sizes
Dimensiones del embalaje
Dimensions de I'emballage
(mm)

900 x 800 x 1700
900 x 800 x 1700

Diviseuse Bouleuse

Equipement Optionnel
- Fouloir et couteau pour 20 ou 36
divisions
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